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Hygienekonzept  
Konzept zur Gewährleistung der Lebensmittelsicherheit 

 
Datum der Veranstaltung:  

Name der Veranstaltung:  

Adresse der Veranstaltung: 
Genauer Standort (Adresse) des 
Gelegenheitsbetriebes 

 

Verantwortlicher: Name:  
Adresse: 
 
Telefonnummer: 

Speiseangebot:  
Liste des Speiseangebotes  
(Karte beilegen) 

 

 
 
 

Getränke (Karte beilegen): 
 Liste des Getränkeangebotes 
(Karte beilegen) 

 

Lieferanten: Nahrungsmittel Adresse des Lieferanten 
 
 
 
 
 

 
Herstellung, Lagerung und Zubereitung: 

Speiseangebot Beschreibung der Zubereitung, der Lagerbedingungen, usw. 

  
 

  
 

  
 

  
 

  
 

 
Hygienemassnahmen: 
 
 
 
 
Kühlkette/Lagerung: 

 
 
 
 
Abfallkonzept: 

 
 
 
 

 

michj
Texte tapé à la machine
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