Concept d'hygiéne

pour assurer la sécurité des denrées alimentaires
Date de la manifestation: 2019
Nom de la manifestation: First Friday

Lieu de la manifestation:
Adresse exacte de I'établissement
occasionnel

Responsable:

Prénom, nom:
Adresse de contact:

Téléphone, portable:

Alimentation:
Liste des mets (joindre la carte)

Boissons:

Liste des boissons (joindre la carte)

Fournisseurs: Type d'aliment Adresse du fournisseur
Préparation, stockage et conditionnement:

Assortiment des mets

Description de la préparation, du mode stockage, etc.(voir exemple)

Mesures en matiére d'hygiéne:

Chaine du froid / stockage:

Gestion des déchets:
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